关于推荐河北省科学技术奖项目的公示
我单位与河北省食品检验研究院共同研究的《食品真实性鉴别技术研究》项目拟参加2017年度河北省科学技术奖评选，现将推荐项目公示如下：
    一、项目名称

食品真实性鉴别技术研究
    二、推荐单位

    河北省食品药品监督管理局
三、项目简介

随着我国人民生活水平的不断提高和食品工业的不断发展，人们对食品质量的重视程度也逐步加强，食品真实性问题凸显了出来，主要体现为：其一，不法企业、商家为了降低成本谋取不当得利，采用“挂羊头卖狗肉”的做法，以假乱真，使得市场上充斥着假“羊肉”、假“杏仁露”等产品，严重扰乱了合法企业的生产经营，导致了行业中的恶性竞争，同时，给消费者的食用造成了很大的困扰，进而增加了食品安全的关注度；其二，食品真实性鉴别检测关键技术缺失，检测标准技术落后，检测种类较少，导致行政监管和企业自控“无标可依”、“无法可检”。 本项目针对上述问题，从以下两方面开展研究：一是建立食品中常见动物源性成分检测关键技术。针对高风险隐患，运用DNA条形码技术结合液相色谱串联质谱技术，开发快速、准确、定量的检测技术方法，重点研究并建立了羊源性成分、牛源性成分、猪源性成分、鸭源性成分、鸡源性成分、狐狸源性成分、貉子源性成分的检测技术，关键技术指标均达到或者优于国际相关法规要求。二是建立食品中常见植物源性成分检测关键技术。针对高风险隐患，运用多种前处理技术结合DNA扩增技术，开发高效、特异的检测技术方法，重点研究并建立了杏仁源性成分、大豆源性成分、花生源性成分、核桃源性成分、榛子源性成分、芝麻源性成分、红薯源性成分、棉籽源性成分的检测技术，关键技术指标均达到或者优于国际相关法规要求。该项目所取得成果在《食品科学》等国内期刊发表13篇学术论文，形成1项国家食品药品监管总局行业标准（食品补充检验方法），获批发明专利2项。 

四、主要完成单位及创新推广贡献
1、河北省食品检验研究院

主要创新推广贡献：其一，DNA条形码动物源性成分鉴别技术研究；其二、经济养殖动物狐狸和貉子动物源性成分检测方法研究；其三，实时荧光PCR技术鉴别鸡精中鸡源性成分的方法建立；其四、动物源性食品鸭血、猪血基因组DNA提取及多重PCR技术鉴别检测方法研究；其五、棉籽油中基因组DNA高效提取方法的研究；其六、植物源性成分鉴别检测方法的研究，包括：杏仁源性成分、大豆源性成分、花生源性成分、核桃源性成分、榛子源性成分、芝麻源性成分、红薯源性成分、棉籽源性成分；其七、转基因大豆、转基因棉籽快速鉴别检验方法研究。
2、北京食品科学研究院
主要创新推广贡献：其一、利用液相色谱-串联质谱法确定了猪肉、牛肉、羊肉、鸡肉、鸭肉相对种属特征性多肽，建立了羊肉中鸭肉掺假的鉴别检测方法；其二、液相色谱串联质谱对猪肉或鸡肉掺假的牛肉建立了的鉴别及定量分析方法。

3. 河北科技师范学院

主要创新推广贡献：经济养殖动物狐狸和貉子动物源性成分基因组DNA提取及检测方法研究。

五、推广应用及经济社会效益情况
1、食品真实性鉴别技术研究为我国食品安全生产提供有力的技术支撑。本项目基于动物源性、植物源性物种的特异性基因和多肽，利用PCR、实时荧光PCR、DNA条形码、液相色谱串联质谱等技术，针对可能掺假的风险项目，从前处理的优化到方法的特异性、灵敏度等角度进行研究，建立一系列的食品真实性鉴别检验方法。食品真实性鉴别技术自建立起来后，对全省乃至全国的动物源性食品、植物源性食品进行了风险研判监测，收集并统计问题项目，分析存在的食品安全风险，并提出预警，编制了《河北省食品检验研究院植物蛋白饮料中违规掺假专项风险监测》、《河北省食品检验研究院牛羊肉中违规掺假专项风险监测》报告，呈报国家食药总局。报告获得国家食药总局局长的批示，给予高度评价。 

2、应用于技术机构，开展检验检测与科研。本项目成果在中国食品药品检定研究院、河北省出入境检验检疫局等国家级和省级食品权威检验机构得到应用，主要用于食品质量监督检验、食品安全风险监测和食品安全研判等工作，累计约1万批次，在全国范围内其他技术机构仍有大范围应用。建立的方法与原有方法或者标准相比，检测物质范围大大增加，检测方法更加方便快捷，有效降低了假阳性的产生，实现了多组分高通量同时检测，关键技术指标均达到或者优于国际相关法规要求，并依托关键技术研发了1项国家食品药品监管总局行业标准（食品补充检验方法），获批发明专利2项，弥补了空白，为监管部门提供有力的技术保障。

六、代表性论文专著目录
表1  项目发表论文一览表
	序号
	题目
	刊物
	时间

	1
	狐狸和貉子动物源性成分双重PCR鉴别
	食品科学
	2017.4

	2
	液相色谱串联质谱对掺假牛肉的鉴别及定量研究
	现代食品科技
	2017.2

	3
	基于DNA条形码技术常见肉类掺假鉴别技术的研究
	现代食品科技
	2016.8

	4
	液相色谱-串联质谱法对羊肉中鸭肉掺假的鉴别
	食品科学
	2016.3

	5
	DNA条形码COI序列在常见肉类鉴别中的应用研究
	现代食品科技
	2016.1

	6
	应用依赖解旋酶DNA扩增技术检测转基因大豆
	食品科学
	2016.2

	7
	动物源性食品鸭血、猪血DNA提取方法研究及双重PCR检测
	食品工业
	2012.11

	8
	棉籽油中DNA不同提取方法的比较研究
	中国粮油学报
	2014.3

	9
	高效毛细管电泳检测植物蛋白食品中的特征蛋白质
	食品科学
	2014.6

	10
	动物源性食品鸭血、猪血DNA提取及多重PCR鉴别研究
	食品工业科技
	2012.8

	11
	实时荧光PCR在鉴别鸡精中鸡源性成分的应用研究
	中国调味品
	2011.10

	12
	多重PCR用于转基因棉籽检测研究
	河北企业
	2012.8

	13
	实时荧光PCR法快速鉴别狐狸貉子肉源性成分研究
	现代食品科技
	2017.5


七、知识产权目录

1、项目涉及标准目录

表2  项目涉及标准一览表

	序号
	标准名称

	1
	植物蛋白饮料中植物源性成分鉴定


2、项目中已授权的发明专利
表3  已授权的发明专利一览表

	序号
	专利名称 
	专利号
	专利权人
	授权公告日

	1
	加工食品中核桃植物源性成分鉴别用HDA引物及其应用
	ZL201510093621.3 


	河北省食品检验研究院 
	2017-1-11



	2
	加工食品中红薯植物源性成分鉴别用HDA引物及其应用
	ZL201510093384.0
	河北省食品检验研究院 
	2016-5-4



八、主要完成人情况
	姓名
	排名
	技术职称
	工作单位
	对本项目技术创造性贡献
	曾获科学技术奖励情况

	周巍 
	1
	高级工程师 
	河北省食品检验研究院
	负责项目整体方案设计，组织实施，协调项目进展等工作，负责DNA条形码技术的研究；负责植物源性成分鉴别检验方法的研究。
	2012年度河北科技进步三等奖2项；2014年度河北科技进步二等奖 

	张岩
	2
	高级工程师(教授级) 
	河北省食品检验研究院
	主要负责基因组DNA高效提取方法的研究；负责植物源性成分鉴别检验方法的研究。 
	2016年河北省科技进步二等奖；2015年河北省科技进步二等奖； 2014年河北省科技进步二等奖 

	李莹莹
	3
	高级工程师 
	北京食品科学研究院
	主要负责项目中液相色谱串联质谱对猪肉或鸡肉掺假的牛肉的鉴别及定量分析方法和羊肉中鸭肉掺假的鉴别检测方法的检测技术开发及方法学验证工作。 
	-——

	章晶晶 
	4
	工程师 
	河北省食品检验研究院 


	负责经济养殖动物狐狸和貉子动物源性成分检测方法研究；负责转基因大豆、转基因棉籽快速鉴别检验方法研究。
	——

	孙勇 
	5
	副研究员 
	北京食品科学研究院
	负责植物源性成分鉴别检验方法的研究。负责方法学验证工作。
	-——

	杜利强
	6
	讲师
	河北科技师范学院
	负责经济养殖动物狐狸和貉子动物源性成分检测方法研究；负责方法学验证工作。
	——

	王赞
	7
	工程师 
	河北省食品检验研究院
	参与植物源性成分鉴别检测方法的研究，包括：杏仁源性成分、大豆源性成分、花生源性成分、核桃源性成分、榛子源性成分、芝麻源性成分、红薯源性成分、棉籽源性成分。
	——

	张翠侠
	8
	工程师 
	河北出入境检验检疫局检验检疫技术中心 


	参与植物源性成分鉴别检测方法的研究，包括：杏仁源性成分、大豆源性成分、花生源性成分、核桃源性成分、榛子源性成分、芝麻源性成分、红薯源性成分、棉籽源性成分。
	-——

	李永波 
	9
	工程师 
	河北出入境检验检疫局检验检疫技术中心 


	负责DNA条形码技术的研究；参与植物源性成分鉴别检测方法的研究，包括：杏仁源性成分、大豆源性成分、花生源性成分、核桃源性成分、榛子源性成分、芝麻源性成分、红薯源性成分、棉籽源性成分。
	-——

	张涛
	10
	助理工程师 
	河北省食品检验研究院 


	参与植物源性成分鉴别检测方法的研究，包括：杏仁源性成分、大豆源性成分、花生源性成分、核桃源性成分、榛子源性成分、芝麻源性成分、红薯源性成分、棉籽源性成分。 
	-——


